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V I a N E 


Mildiou 

Les pluies généralement faibles, mais répétées justifient le renouvellement de la 
protection contre le mildiou. 

0i’d.lum 

Le temps est également favorable à l’évolution de ce champignon et justifie l'addition 
de soufre mouillable à la bouillie antimildiou. 

Vers de^a gr app e 

Tout comme le premier vol, le second a été apparemment très faible. Néanmoins l’appli- 
cation d'un traitement doit être envisagée dans les zones habituellement les plus contaminées. 

Ce même traitement doit également être réalisé dans le cas où la présence de 
Cochenilles est observée. 

G R A N_D_E C U_^T U_R E 

Mildiou de la pomme de terre 

' Les”lêssîvages provoqués par les dernières pluies rendent nécessaire une nouvelle 
application pour les variétés sensibles à la maladie à défaner ou à arracher après le 3 aoû t . 

Il est également conseillé d’étendre ce traitement aux variétés féculières, au feuil- 
lage peu sensible au mildiou, mais qui doivent être maintenues en végétation pendant plusieurs 
semaines. 

Cercosporiose de la betterave 

Les taches provenant des contaminations de la période pluvieuse de fin mai — début 
I juin sont très rares et les faibles précipitations de début juillet n'ont pas encore amené de 
i nouvelles sorties, qui devraient d'ailleurs être réduites. 

Il n'y a donc pas à envisager d'intervention. 


MALADIES DE CONSERVAT ION DES POI'IME S ET DE^POI^S 

Les champignons responsables de ces maladies se répartissent en 2 groupes : 

- parasites de blessures 

- parasites latents 

Les blessures sur fruits peuvent être nombreuses et variées ; les principaux parasi- 
tes qui pénètrent par les traumatismes sont : 
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- le Botiytis : feutrage gris provoquant \me pourriture molle ou humide à la surface du 
fruit, 

- le rionilia ; provoque une poui’riture sèche et dure à la surface du fruit, formation de 
couiiîîîiti hémisphériques fauves ou de mycélium blanc très dense, 

- le Pénicillium : provoque une pourriture très humide, le fruit s* écrase si on le prend 
dans”ïâ"'mâînV”avec efflorescences bleuâtrcsou verdâtres, pulvérulentes. 

Les parasites latents n'apparaissent qu’ après une période de conservation plus 
ou moins longue, au moment de la maturation des fruits. 

Parasites carpellaires, 1^ introduction se fait au niveau de l*oeil : pourriture ne dépassant 
pâi’’îêi”îoges'"cârpiîïâires - Altemaria - Cladosporium. Dans le cas de pourriture amere 
envoliissant le fruit, de couleur claire, marron ou brune c’est le Trichotheciimi roseum. La 
pourriture non amère couverte de filaments blancs rosés est due au Fusarium. 

Parasites cculaireS; quatre champignons dont le début des altérations est généralement visi- 
Eîi~âü”môm9nt~de’’Ta~cueillette. Leur évolution provoque un stade pourriture au moment de la 
maturité du fruit, Alternaii-a, Eotrytis, Cylindrccarpon mali (chancre à Hectria) et 
Stemphylium. 

Parasites pédonculaires, introduction des champignons généralement à la cueillette : 
Bôtî^îs7”PhâcIdîopÿcnis^ PMzopus, PeuLcillium .... 

Parasites lenticellaires ; I].s sont les plus donunageables sur les pommes (Golden en particu- 
îîër7T”PrÔTOqüé3’^ar~dës champignons du genre Trichose pt oria et G locospor ium, ils ffimcn't' 
sur les fruits des taches bien rondes, progressant régulièrement autour de îa lenticelle 
contaminée. Au centre de la tache apparaissent des masses sporifèros mucilagineuses. 

De nombre'uz autres champignons peuvent altérer les fruits tels que : Alternaria — 
Phoma ~ Cladosporium ~ Fusarium etc... 

Les fiuits infectés par les_p^asites latents ne pr ése ntent auc^ sympt6me__et_n^ 
sont pas repérables au moment de la récol'oe. Les sources de contamination sont situes sur les 
ârbrii~a~pârtii‘ de chancres où nécroses à.hîorsos (plaies de taille, chancres, bourses dessé- 
chées...). disséminati.on des spores se fait par le vent pour les formes sporées pulvéru- 
lentes, par l'eau (pluies, irrigation par aspersion) : Gif jsporium et Trichoseptoria. 

Les traitements sont préventifs, dits de précueillette -^5 à 4 applications à 15 
jours d'intervalle environ, la première 50 jours environ avant la récolté et la deinière 
5 jours avant (si les fongicj.des ne tachent pas trop les fruits). Les fongicides recommandés 
sont le Eénomyl à 30 g. îîa/iH (Benlate); le Captane 150 g liA/ïû. (Orthocide); la Thiabendazole 
100 g. lU/m. (Tecto 60). 

En dehors de ces traitements appliqués en fin de végétation, il est encore possible 
d'intervenir lors du stockage des fruits, dans les stations de conditionnement et de conserva- 
tion. Autorisés à l'origine pour le traitement de conservation des bananes et agrumes, le 
Thiabendazole et le Eénomyl ont w leur utilisation étendue à la conservation des pommes et des 
poires sous les réserves suivantes ; 

- Thiabendazole : à la doso préconisée par le fabricant, par traitement exclusivement en sur- 
face (par trempage ou aspersAon d'une suspension de produit) ou par recouvrement d'une pelli- 
cule de cire autorisée, à laquelle est incoi^joré le produit. 

- Eénomyl : à la dose préconisée p^ar le fabricant, par traitement exclusivement en surface, 
et sans mélange avec un autre fongicide. 

Pour CGS àe\'ûc produits, le taux résiduel par Kg de fruits entiers ne doit pas 
dépasser 6 mgr/l<g au moment de la commercialisation et le traitement doit être indiqué : 

- dans le commerce de gros, sur les factures et sur une face de l'emballage par la mention 

"conservée au moyen de ^ 

- dans le commerce de détail par l'indication visible ^assurant de manière non équivoque 
l'information du consommateur par la mention "conservé au moyen de substance agréée" inscrite 
sur une pancarte placée au dessus des fruits mis en vente. 
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